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Diste

Pastagerechten

Spaghetti carbonara 16,-
Spaghetti in roomsaus met spek, ei
en Parmezaanse kaas

Rigatoni al pollo 17.-
Rigatoni met kip, champignons, uien, tomaat en pesto
(Kan ook vegetarisch, zonder kip)

Lasagna al forno 18.-
Lasagne met gehaktsaus, bechamel
en gegratineerd met kaas

Tagliatelle mari e boschi 17.-
Tagliatelle met garnalen, oesterzwammen,
geflambeerd met cognac in een tomatensaus
met een scheutje room

Tagliatelle Porcini 16.-
Tagliatelle in een saus van wilde
paddenstoelen en truffelroomsaus

Ravioli vegetariani 18-
Ravioli gevuld met ricotta, spinazie en groenten.
Varieert per dag afhankelijk van de verse aanvoer

Spaghetti aglio e olio gamberi 17,-
Spaghetti met garnalen gebakken in olie, knoflook
en spaanse peper

Ravioli alla Claudio 19.-
Pasta gevuld met ricotta, spinazie en fijn gesneden
ossenhaas in een rode wijnsaus

Dessert

Tiramisu 9,50
Huisgemaakte tiramisu met lange vingers, ei, koffie,
marsala, Mascarpone en slagroom

Panna cotta 9.-

(caramel)
Pudding van gekookte room en melk met caramelsaus
en een bol ijs met slagroom
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Ristorante Da Claudio
Markt4 6851 AG Huissen 026 325 88 79
(Bereikbaar vanaf 14:00)

Openingstijden:
Maandag t/m Zondag: 16.30 - 21.30 uur
(woensdag gesloten)

Anlipasti freddr

Koude voorgerechten
Pane completo 15,-

Focaccia met kruidenboter, pesto, nootjes,
knoflooksaus en zongedroogde tomaat

Carpaccio tradizionale 15,- XL +2
Rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, pesto
en pijnboompitten

Carpaccio tartufo 17,- XL +2
Rundercarpaccio, Parmezaanse kaas,
truffelmayonaise en pijnboompitten

Vitello tonnato 17.-
Licht gegaard kalfsvlees met kappertjes
en tonijnmayonaise

Insalata Burrata con arance 17.-

Burrata, sinaasappel, San Daniele ham en Balsamico

OBatumeric D Glaudio

Charcuterie 19,50
voor 3 a 4 personen 32.-

Plank met Italiaanse specialiteiten uit onze charcuterie.
Voor uitleg kunt u terecht bij onze bediening.

Guppe

Zuppa di pomodoro 8,50

Tomatensoep met belpaesekaas en een scheutje room

Soepen

Zuppa alla mostarda 9,-

Romige mosterdsoep met zalm en pijnboompitten
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Petto di pollo alle parmigiana 26,-
Kipfilet, gesmolten kaas, tomatensaus,
basilicum en knoflook

Bocconcini 29.-
Ossenhaaspuntjes met champignons, paprika
en uien in een roomsaus,geflambeerd met cognac

Filetto Selvatico 36.-

Tournedos met paddenstoelen in een
truffelroomsaus, geflambeerd met cognac
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Salmone al finocchio 25.-
Zalmfilet met venkel, spinazie, garnalen,
paprika en tomaat

Branzino alla griglia 25.-
Zeebaars van de grill, paprika, courgette,
kruidenolie
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Extra bijlage

Pasta 6,-
Spaghetti aglio e olio

Friet met mayonaise 5.-
truffelmayonaise en Parmezaanse kaas +2
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. Pizza’s
Margherita 13.- v

Met tomaat, mozarella en kaas
Salami - Prosciutto - Funghi +1,50

Carpaccio 19.-
Met tomaat, kaas, rundercarpaccio, rucola,
Parmezaanse kaas, pijnboompitten en pesto

Tonno 17.-

Met tomaat, kaas, tonijn, uien en knoflook

Siciliana 17,-
Met tomaat, kaas, ansjovis, kappertjes, olijven,
verse tomaat, sla en knoflook

Gioia 19.-
Met tomaat, kaas, kalfsvlees, rucola,
pijnboompitten en tonijnsaus

Vegetariana 17.-
Met tomaat, kaas, uien, champignons,
paprika, spinazie en artisjokken

Pesto 17.-

Met pesto, mozzarella, verse tomaat en pikante salami

Capri 16,-

Met tomaat, kaas, ham en ananas

Quattro stagioni 16.-
Met tomaat, kaas, ham, salami, paprika
en champignons

Burrata 18-

Met tomaat, kaas, Burrata en rucola
extra rauwe ham +2,-

Quattro formaggi 17.-

Met tomaat en vier verschillende soorten kazen

Mediterranea 17.-
Met tomaat, kaas, mozzarella, garnalen,
spinazie en knoflook

Piazza 17.-
Met tomaat, kaas, mozzarella,
oesterzwammen, verse tomaat en knoflook

Calzone 18.-
Dichtgevouwen pizza met gehaktsaus, kaas,
ham en champignons

Parma 19.-
Pizza met tomaat, mozzarella, rauwe ham
en rucola

Alle pizza’s kunnen pikant gemaakt worden 0,50
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